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PER COMENCAR

Pernil ibéric de gla tallat ama  25€
“pa amb tomaquet”  3,5€

Cecina d’Angus certificada 30€
pa bufat

Carpaccio de vaca vella  25€
ruca, parmesa i perles d’oli d’oliva

Croqueta de pernil ibéric 2.5€/u
vel de cansalada i llet fresca de vaca Kmo

DE L’HORT DE MONTRUBI

Verdures al vapor 17€ 'V
humus d'alberginia i terra d’oliva negra

Xatonada classica 25€
del Penedeés

Formatge stracciatella 1€ V
tomdaquet confitat i herbes del jardi

Carxofa del Prat  20€
amb card, ou poché i botifarra negra

Esparrecs verds sobre sopa de Vilanova 20€
ratlladura de tofona negra

Pastis de calcots 18€ V
parmentier de salsa romescu
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ELS CLASSICS

Canelé de cua de bou 21€
beixamel de foie i reduccié de Sumoll

Arros melds d’anec Mudo del Penedés — 23€
amb faves del nostre hort

Arros del dia  28€

mar i muntanya

LES CARNS

Filet de vedella Angus
terra de xocolata, formatge blau i poma de foie 20€

Espatlla desossada de xai de llet 32€
corona d’avellanes i iogurt

Lingot de llom alt de Rossa gallega 24€
crema de cacauet, bolets de temporada i coriandre

Llom de senglar Kmo en escabetx — 24€
pastanaga baby amb tofona

ELS PEIXOS

Lluc de pintxo 26€
cua de llagostins i esquena d’all fregit

Bacalla a baixa temperatura — 22€

puré de carbasso, emulsié d’alls tendres i cruixent de tinta de calamar

Calamars i favetes de Uhort 20€
saltejats en Xarel.lo
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