DIJOUS, 17 DABRIL DEL 2025

Gastronomia

Eva Vicens, periodista

Finca Montrubi: el plaer de la
proximitat i I'excellencia

Trobem els origens de Finca Mon-
trubials anys 80 del segle passat,
pero és avui dia que es pot parlar
de consolidacié. L'oferta del ce-
ller és referent en la producci6 i
vinificacié de sumoll negre, una
varietat de raim ancestral del Pe-
nedes, que ara es complementa
amb una gastronomia de proxi-
mitat al restaurant Xalet 1902 i
I’exclusiu Hotel Boutique Casa
Gran 1771 (5*), un espai de des-
cans en plena natura.

Experiéncies Gniques entre
boscos i vinyes

Finca Montrubi es troba a la vall
del’Avella, al’Alt Penedés, un en-
torn natural envoltat de boscos
de pimediterrani, alzines, vinyes
ioliveres. En aquest paratge idil-
lic i historicament vinculat al vi,
ha arrelat el projecte vitivinicola,
primer, apostant per I’elaboracié
de cava, i més endavant, per vins
tranquils que han donat valor a
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varietats historiques del territo-
ri. Neixen de Montrubi les ico-
niques gammes de vins Gaintus
i Serres Velles, els tradicionals
Black & White, els dolcos Sobre-
madurats i els ancestrals Blanc i
Rosé. Per cert, que aquest ultim
acaba de guanyar una medalla
d’or al concurs Barcelona Rosé
dels Premis Vinari.

El Xalet 1902 és una antiga casa
indiana rehabilitada on s’aposta
per una cuina d’autor i produc-
tes de proximitat, alguns collits
a ’hort propi. L’Hotel Bouti-
que Casa Gran 1771, allotjament
molt exclusiu de només 10 habi-
tacions, ha nascut després d’una
acurada restauracié i convida a
descansar envoltats de totes les
comoditatsidetalls imaginables.
Com a eix vertebrador, ’enotu-
risme convoca a gaudir de pas-
seigs o esmorzars entre vinyes, a
descansar a la piscina a I'aire lliu-
re o a passejar per les restes de

Imatge de l'espectacular Xalet 1902, i una de les habitacions de I'Hotel Boutique Casa Gran 1771 MONTRUBI
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I’ermita de Sant Andreu de ’Ave-
113, del segle XI, que la propietat
ha decidit recuperari que ofereix
una espléndida panoramica de
360° de tota la finca.

Un lloc per ser viscut

Finca Montrubi és un lloc per ser
viscut. Tant per als amants del
vi, de la natura, de la historia o
simplement pel plaer d’allo ben
fet. Escapar-s’hi, tastar, escol-
tar, sentir..., la visita a Montru-
bi sempre sorprén i captiva per
I'esséncia d’un projecte arrelat i
extraordinari.
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Només el servei de taula ja convida a asseure’s i tastar les delicioses propostes de la cuina dautor | MONTRUBI
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GUIA DE RESTAURANTS

HOTEL-REST. SOL i VI. Ctra.
Sant Sadurni-Vilafranca, km 4. Tel.
93 899 32 04. LAVERN. Cuina de
mercat. Piscina i zona infantil. Obert
cada dia. Menjars per emportar.
www.solivi.com

CAL TON. Casal, 8. VILAFRANCA.
Tel. 93 890 37 41. La cuina del Ton.
Men(s degustacio i cuina de mercat.
Servei de recollida i domicili (només
aVilafranca).

DE BON GUSS. Ctra. de la Bisbal,
10. LLORENC DEL PENEDES. Tel. 977
6773 66.Mend diari i carta. Especi-
alitat carns i peix a la brasa. Dilluns,
dimarts, dijous i divendres de 13 a
17 h. Divendres també als vespres de
20.30 fins a mitjanit, dissabte de 9
al7ide20.30a 24 hidiumenge
de 9a 17 h. Ara també hi trobareu
pizzes per emportar.

LA FABRICA. Hermenegild Clascar,
4 VILAFRANCA. Tel. 93 817 15 38.
Cuina mediterraniai japonesa. Pizzes
alforndellenya. Mendmigdia 18.50€
ivainclos. Cartaalaniticaps de setmana.
Obert de dilluns a dissabte.

CAN BELLES. ¢/ Amalia Soler, 179.
VILAFRANCA. Tel. 938174363. Espe-
Cialitaten carns i peixa la brasa, tapes,
amanidesiarrossos. Men( diari i mend
caps de setmana. Horari de dilluns a
dissabtede 13a15.30h, divendresi
dissabtes de 20.45a23.00 h.

HOSTAL LES PIQUES. Av. Turiols, 1.
Urbanitzaci6 Les Colines. OLIVELLA. Tel.
938968180. Horaris: divendres de 13
a21.30h,dissabtesde 13a21.30h.
Diumengesifestiusde 13a16.30h.
Disposem de menjadors independents.
www.posada-piques.com

LAPOSADA. ¢/ St. Pere, 20. SANTPERE
MOLANTA. Tel. 938921399. Arrossos,
verdures i carnsa la brasa i a la llosa.
Obertdedillunsa diumenge peradinars.
Esmorzarsdedillunsadivendresde 10a
11hielscapsdesetmanade9allh.
WWW. posada-piques.com

PLATETS. Av. Barcelona, 41. VILA-
FRANCA. Tel. 938922588. www.
platets.com. Tapes i platets creatius.
Mend diari. Esmorzars de capritx. Obert
toteldiadesde 8.30 h, festiusales 9
h (TANCAT dimecres).

MASBOTINS. SANTAFEDELPENEDES,
entre Sant Sadurnid'Anoiai Vilafranca
del Penedes. Tel. 931265596. Cuina
catalanaibrasa. Menjars peremportar.
Mens diaris dilluns, dijous i diven-
dres. Divendres nit, sopars. Dissabte
i diumenge, vermuts i dinars. AMPLI
APARCAMENT i una gran terrassa
interior.

LA CANTONADA. ¢/ Font de Sant
Lloreng, 1. (Poligon mercaderies) VILA-
FRANCA. Tels. 936775333-633190
967. Esmorzars, mendi diari 14€, carta,
cuina casolana, amplia terrassa. Horari:
dedilluns a divendres de 5.00a 17.00
h. Dissabtesde 7.00a 14 h. Diumenge
fancat.

PUNTDESAL.c/Nou, 21. SANTJAUME
SESOLIVERES, entre Sant Sadumid’Anoia
i Piera. Tel. 932684284 Divendres de
13a17hide19a00 h. Dissabte de
9.30a17hide19a00h. Diumenge
de 9.30 a 19h. Terrassa mirant a les
vinyes. Accessible en cadira de rodes.
www.puntdesal.cat

CAN QUETU. ¢/Tarragona 25. SANT
SADURNI D'ANOIA. Tel. 938 91 02
57. Obert caps de setmana dissabtes i
diumenges peresmorzarsidinars, cuina
casolanaicamnsala brasalll Especialitat
enescalivada, cargols... Horaride 09.00h
al17.00h

SUMOLL Ctra. de Sant Sadurnia Vila-
franca, km 8. LAGRANADA.Tel. 938 97
5089. Cuina catalanaalaneomodernista
Masia Gustems. Ala terrassa del Sumoll
al'estiusorganitzen soparsamb mdsica
en directe. Horari, excepte els dimarts
(tancat): de 13a 16 h, i divendres i dis-
sabtes també de 20.30a 23 h.

TASQUETA CAL MIGUELIN.
¢/ Sants Abdd i Senén, 17. PLA DEL
PENEDES. Reserves al 938 988 442.
Vinea provar I'Especial Miguelin, premi
almillorentrepa del 2024, oles nostres
especialitats, els“callos”, capi pota, bullit
a la caldera, pop en salsa. Mend diari.
Delicioses tapesiamb el millor ambient
i servei. Obert de dilluns a dissabte de
7al7h.

MONTRUBI - XALET1902. 'AVELLA
Ambient elegant, intim iacollidor enun
entorn naturali Ginic. Mend Executiu (de
dimecresadivendres), Menti Degustacio,
Carta i Wine Bar. Obert de dimecres
a diumenge. Reserves 93 606 56 96
www.montrubi.com

RESTAURANT L’ESPURNA. PACS
DEL PENEDES, dins del Club Tennis
Vilafranca (camf de Can Lled). Cuina
casolana. Aparcament, zona infantil
i activitats obertes a tothom. Obert
de dimarts a diumenge. Tel. 611 82
70 40. www.lespurnadelpenedes.com

Sivoleu sortir en aquesta guia de restaurants, envieu un correu a maquetacio@el3devuit.cat

& 'GLASS Vilafranca

SEMPRE AL SERVEI DE LHOSTALERIA
Carrer d’Amalia Soler, 153 - Vilafranca - Tel.93 817 11 11
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